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ANT LAUZO KEPTAS
CAMEMBERT SURIS

2-3 vnt. Camembert slrio

4 vnt. figy

400 g raudonujy besekliy vynuogiy
50 g migdoly riesuty

50 g graikiniy riesuty

2-3 Saukstai medaus
alyvuogiy aliejaus
Sviesios raugo duonos (bagetes

patiekimui)

SUrio pavirSiuje padaryti kelias jpjovas, figas perpjauti perpus.

| ketaus keptuve perkelti sUrj, apslakstyti ji medumi. Tarpuose délioti

vynuoges ir figas, viska barstyti rieSutais ir pagardinti alyvuogiy aliejumi.

Keptuve uzdengti folija ir kepti ant zarijy apie 20 minuciy arba kol sdris

pasilydys, o vynuogeés ir figos suminkstés.

Dar karsta surj su priedais kabinti Saukstu ir patiekti ant riekés duonos.



